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鳳梨外銷獎勵措施與執行成果 

自110年3月1日至3

月29日止，臺灣鳳梨

輸往中國大陸以外市

場的數量已達4,241

公噸，較109年同期

(不含中國大陸)外銷

量 752 公噸，增加

3,489公噸、成長幅

度高達464%。 



要求外銷業者於報關日(含)前7天預報出口，並提

出收購裸果價格至少21元/公斤，以及是否為外

銷供果園，俾辦理產地農藥殘留逐批抽驗，隨時

掌握出口數量及最適出口果實熟度，抑止臨時急

單搶貨或惡意低價競爭情形。 
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加強鳳梨外銷品質把關 (1/2) 

國際處 

出口前7天預報 

即時掌握出口資訊 

農糧署 

檢核供貨來源是否

為外銷供果園 

農試所/藥毒所 

產地採樣 

抽檢農藥殘留 

防檢局 

加強邊境抽樣查驗 

1 2 3 4 



4 

鳳梨外銷輔導標準作業流程(SOP) 

國際

處 

• 報關日(含)前7日，蒐集外銷業者出口相關資料  

資訊中

心 

農糧

署 

• 農糧署即時更新外銷供果園名單，資訊中心協助比對貨源是否來自供果園農民及其地號。 

• 無法勾稽地號者，請農糧署聯繫農民提供。 

農試

所 

• 確認外銷供貨農民之栽培田區 

• 田區採樣、送樣(偕同農糧署分署、轄區改良場)  

藥毒

所 

• 採樣後樣品化驗(快篩法)   

• 公布藥檢報告週知相關單位 

農糧

署 

• 將違規農民名單轉知品項團隊介入輔導 

國際

處 

• 通知外銷業者其供貨來源之藥檢結果，藥檢不合格者，不予補助，並勸導貨品不予出口。 

• 外銷業者名單轉知防檢局 

防檢

局 

• 加強邊境管制，輸日業者查驗頻度提高為原取樣數2倍，貨源非來自外銷供果園、非預報

業者、無輸日實績或藥檢不合格者提高為原取樣數4倍。 

藥檢報告不合格， 
循複驗程序進行第二次送驗 
(化學法) 
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加強鳳梨外銷品質把關 (2/2) 

建立安全用藥銷日供果園名單 

農糧署 

鳳梨服務團隊(南區分署、農試所嘉義分所、鳳山分所、台
南場、高雄場)與農會及供貨農民地號進行對應並建立名冊 

鳳梨服務團隊 

提供i-PLANT編號 

農會 

田間採樣 

合作社 

聯繫農民/田間/簽名 

藥毒所 

完成質譜快檢農藥殘留檢測 

鳳梨服務團隊/農糧署/國際處 

建立安全用藥輸日供果園名單 



造成品質不良的可能原因： 
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新加坡消費者反映鳳梨品質問題 

• 過早採收，果實

成熟度不足，甜

度不夠 

     1 

• 低溫貯藏不當引

起寒害，造成果

肉內部褐化 

     2 

• 運輸貯藏過程處

理不當引發病害，

靠表皮或果目處

褐化腐爛 

      3 



 過早採收，果實成熟度不足，甜度不夠 
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因應措施及解決對策(1/4) 

• 農會跑馬燈、廣播、產地座談會加強宣導 

• 注意最適出口果實熟度 

• 鳳梨果實中心甜度14度以上再採收 

籲請農民 

勿採未熟果 

 外銷鳳梨品質建議標準 

 果實品質：果實中間部分糖度須 ≧ 14.0∘Brix 

 果實大小：每箱6~10粒/10Kg 

 採收成熟度(如附圖)： 4~5月份 3~2號色 

 6~7月份 2~1號色 
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因應措施及解決對策(2/4) 

採收成熟度 

4月 5月 6月 7月 

 
 
 
 
 
 
 
 

3號色 2號色 1號色 



 低溫貯藏不當引起寒害，造成果肉內部褐化 
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因應措施及解決對策(3/4) 

• 建置分級包裝、冷鏈物流及資通訊服務設施(備) 

• 媒合外銷業者與農民契作，建立強而穩健的外銷供

應體系 

改善及提升外銷 

供應鏈體系 

• 包裝後果實降溫至13±2℃ 

• 全程冷鏈於13±2℃，避免冷藏貯運時間超過一週 

國內物流端 

確保全程冷鏈 

• 開櫃後全程貯運溫度13±2℃ 

• 上架販售溫度與貯運溫度(13±2℃)，並維持不高

於20℃ 

國外通路端 

宣導合適貯藏溫度 



 運輸貯藏過程處理不當引發病害，表皮或果目處褐化腐爛 
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因應措施及解決對策(4/4) 

• 設置外銷供果園，輔導外銷業者與農民契作生產，

強化技術諮詢服務與田間管理技術指導 

• 110年鳳梨外銷供果園登錄面積543公頃、產量

24,435公噸，輸出國家包含日本、澳洲、韓國、

中國大陸、香港、新加坡 

加強產銷 

供應鏈管理 

• 首次輸日鳳梨業者、貨源非來自合格外銷供果園者，

加強藥殘抽樣查驗；農藥殘留檢測不合格者，不予

補助外銷獎勵且要求業者不能出口 

• 臨場檢疫如發現有害生物及品質明顯差異者，通知

鳳梨品項服務團隊協助加強輔導 

產地藥檢抽樣 

加強臨場檢疫 



 本會將協調外銷業者針對新加坡消費者客訴提出

積極補償作為 
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提供海外消費者選購建議 

可依食用量需求，挑選適合大小果實 

鮮果為即期食品，接近賞味期應儘早食用 

選購後如無法立即食用，請置於陰涼處 

切開後果實可放在冰箱中冷藏，但應儘快食用 



敬請指教 


